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29-51-E/02 Potravinářské práce

Písemná zkouška

Témata a jejich výběr. Je součástí písemné zkoušky také test?
· V zadání je zpracováno 6 témat, ze kterých si ředitel školy vybere nejméně tři pro zadání vlastní písemné zkoušky.  Žák si jedno z těchto tří témat zvolí a vypracuje je během 240 minut. 
· Zkouška je koncipována průřezově a do čtyř částí: technologie a strojní zařízení vždy tematicky zaměřeno, přepočet surovin, odborná terminologie, suroviny a výživa. 
· Zahrnuta je i oblast hygieny a bezpečnosti práce. 
· V  předloze písemné zkoušky je graficky znázorněno množství požadovaných odpovědí pro lepší orientaci žáků. 
· Součástí zkoušky je test z všeobecného přehledu oboru vzdělání o 20 položkách s možností výběru z uzavřených odpovědí.
Na co se klade při písemné zkoušce důraz (např. s ohledem na uplatnění absolventů)?

· Největší důraz je kladen na oblast technologie a na strojní zařízení, protože nejvíce ovlivňuje kvalitu práce budoucích absolventů, a tím i kvalitu výrobků.  
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Jaké výrobky nebo jiné praktické práce budou mít žáci za úkol? 

· Zkouška má vždy dvě části.

· Žák má připravit dva sortimenty pekařských výrobků, vždy předepsaný počet druhů výrobků.  

· Konkrétní druhy pekařských výrobků, jejich receptury a množství kusů jednotlivých druhů výrobků stanoví škola.  

· Praktická zkouška končí prezentací výrobků samotnými žáky.

Témata a jejich výběr, časová dotace praktické zkoušky 

· Jsou připravena 4 témata, z nichž ředitel školy převezme libovolný počet. 
· Pokud je stanoveno více jak jedno téma ve vlastní zkoušce, žák si téma losuje.
· Zkouška trvá 1 den, tedy 7 hodin. 
· V praktické zkoušce má tedy každá škola ponechán časový prostor pro zařazení školní části, kde může uplatnit svá specifika. 

Obsahuje praktická zkouška obhajobu samostatné odborné práce? 

· Praktická zkouška neobsahuje obhajobu samostatné odborné práce.
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Ústní zkouška

Témata (otázky) a jejich výběr
· Pro ústní zkoušku je připraveno celkem 35 témat, ze kterých ředitel školy nejméně 25 vybere. Jedno z těchto témat si žák vylosuje. 

· Téma se skládá vždy ze tří částí: ze dvou odborných otázek a jedné otázky ze světa práce.

· Vybraná témata škola realizuje v plném rozsahu.
Na co se klade při ústní zkoušce důraz?
· Důraz je kladen na odbornou část ústní zkoušky. 
Hodnocení výkonu žáků 
· Hodnocení probíhá dle předepsaných kritérií, např. u praktické zkoušky jsou: pořádek na pracovišti a organizace práce; dodržení hygieny, BOZP a obsluha strojních zařízení; dodržení technologického postupu; konzistence těsta; hmotnost výrobku; vzhled, tvar a objem výrobku; chuť a vůně výrobku; prezentace výrobku. 
· Pro praktickou zkoušku je připravena přehledná hodnoticí tabulka, kterou může škola využít. 
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