1. NAZEV OSVEDCENI - DOKLADU O DOSAZENEM VZDELANI (cz) @

Vysvédéeni o maturitni zkousce z oboru vzdélani:
65-42-M/01 Hotelnictvi (denni studium)

®v plivodnim jazyce

2. PREKLAD NAzvU OSVEDCENI @

@) Tento preklad je neoficialni.

3. PROFIL SCHOPNOSTi A DOVEDNOSTI (KOMPETENCI)

Obecné kompetence:

- Fidit sebe samého v ramci pokyn( v oblastech prace nebo studia, které jsou obvykle predvidatelné, ale mohou se ménit;
- dohlizet na béznou praci jinych osob a nést urcitou odpovédnost za hodnoceni a zlepSovani pracovnich ¢&i studijnich ¢innosti;
- ovladat rizné zpusoby uceni se a dobfe vyuzivat zdroje informaci, byt ¢tenafsky gramotny;
- porozumét zadani Ukolu nebo urgit jadro problému, uplatiiovat varianty fe$eni, pracovat samostatné i v tymu;
- formulovat své nazory a postoje Ustné i pisemné, zvladat zakladni komunikaci v jednom cizim jazyce, mit motivaci
k prohlubovani svych jazykovych kompetenci;
- adaptovat se na ménici se socialni a ekonomické podminky, byt finan¢né gramotny;
- mit pfehled o moznostech uplatnéni na trhu prace a o vztazich mezi zaméstnavateli a pracovniky, zodpovédné rozhodovat o
svém pracovnim uplatnéni, uvédomovat si vyznam celozivotniho uceni;
- aplikovat zakladni matematické vztahy, fyzikalni a chemické zakonitosti pfi feSeni jednoduchych uloh;
- pracovat s prostfedky informacénich a komunikacénich technologii, vyuzivat adekvatni zdroje informaci a efektivné pracovat
s informacemi;
- jednat ekologicky a v souladu se zasadami udrzitelného rozvoje;
- podporovat hodnoty mistni, narodni, evropskeé i svétové kultury, uznavat hodnotu Zivota;
- uplathovat zasady bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci, pozarni ochrany a pozarni prevence;
- uplathovat zasady a predpisy normalizace.

Odborné kompetence:

- vykonavali a organizovali gastronomické Cinnosti, fidili stravovaci provoz;

- ovladali technologické postupy zpracovani surovin, pfipravy pokrm@ a napoju a kontrolovali jejich kvalitu

- dbali na dodrzovani hygienickych pfedpist v gastronomii;

- ovladali a uplatfiovali zadsady racionalni vyzivy i alternativnich zplsob( stravovani;

- orientovali se v sortimentu potravin a napoju a jejich gastronomické vyuZzitelnosti;

- ovladali techniku odbytu, systémy a zpUsoby obsluhy;

- organizovali a koordinovali ¢innosti pracovnich tymu ve vyrobé a v odbytu;

- sestavovali nabidkové listky podle gastronomickych pravidel i jinych hledisek;

- organizacné i ekonomicky zajisStovali gastronomické akce;

- orientovali se v cizich kuchynich a v zaZitkové gastronomii, reagovali na nové trendy ve stravovani;

- vykonavali a organizovali ubytovaci sluzby, fidili provoz ubytovacich zafizeni, nabizeli a poskytovali sluzby v ubytovacich
zafizenich, vykonavali sluzby recepce;

- pracovali s informacnimi technologiemi pfi poskytovani sluzeb v ubytovacich zafizenich;

- vykonavali a organizovali odborné ¢innosti sluzeb cestovniho ruchu -poskytovali sluzby cestovniho ruchu, prezentovali jejich
nabidku pro rdzné druhy, formy cestovniho ruchu a skupiny klientd;

- vykonavali obchodné- podnikatelské aktivity v hotelnictvi a ve sluzbach cestovniho ruchu

- orientovali se v obchodné-podnikatelskych aktivitach hotelt a dalSich podnikl a instituci cestovniho ruchu;

- uplathovali moderni formy nabidky a prodeje vyrobk( a sluzeb;

- znali zpUsob zabezpeceni hlavni €innosti obéZnym i dlouhodobym majetkem;

- kalkulovali ceny vyrobkl a sluzeb;

- vedli podnikovou administrativu, evidovali pohyb majetku, surovin, vyrobku a sluzeb;

- vyuzivali ekonomické informace k fizeni provoznich Usekd, znali zpusoby vyhodnocovani vysledk( hospodareni.

4. PROFESNI UPLATNENI DRZITELE OSVEDCENI

Absolvent se uplatni pfi vykonu povolani v oblasti gastronomie, hotelnictvi a cestovniho ruchu, pfi pracovnich €innostech souvisejicich s
obchodné-provoznimi a technicko-hospodaiskymi funkcemi ve stravovacich a ubytovacich zafizenich.
Priklady moznych pracovnich pozic: pracovnik pohostinstvi a hotelového provozu, recepéni, provozar.




5. OFICIALNi CHARAKTERISTIKA OSVEDCENI

Nazev a statut instituce, ktera osvédceni vydala Nazev a statut narodniho/regionalniho uradu, ktery
osvédceni akreditoval/uznal

Ministerstvo Skolstvi, mladeze a télovychovy
Karmelitska 7

118 12 Praha 1

Ceska republika

Uroven osvédéeni, resp. ziskaného vzdélani (narodni nebo Hodnotici stupnice / pozadavky na splnéni (pop¥.
mezinarodni) absolvovani)
1 vyborny
Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou 2 chvalitebny
ISCED 3A, EQF 4 3 dobry

4 dostatecny

5 nedostate¢ny

Celkové hodnoceni

Prospél s vyznamenanim (celkovy pramér zkousek < 1,5)
Prospél (z jednotlivych zkousek nema horsi nez stupen 4)
Neprospél (z jedné nebo vice zkouSek ma stupen 5)

Navazujici urovné vzdélavani / odborné pripravy Mezinarodni ujednani
VysokoSkolské — ISCED 5A/5B
Vy$§S§i odborné — ISCED 5B

Pravni ramec (uved'te pfrislusny pravni predpis nebo jiné opravnéni):
Zakon €. 561/2004 o predskolnim, zakladnim, stfednim, vy$S§im odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zakon), ve znéni
pozdéjsich predpisu

6. UREDNE UZNAVANE ZPUSOBY ZISKANi OSVEDCENI

Popis ziskaného vzdélani a odborné Podil z celkového programu Délka trvani
pfipravy (%) (tydny)
e Skola / centrum odborné pfipravy 96 155
e  pracovisté 4 5
e uznané predchozi u¢eni/praxe

Celkova doba vzdélavani / odborné pfipravy vedouci k ziskani osvédceni 4 roky / 160 tydna

Vstupni poZzadavky
Ukonc&eni povinné Skolni dochazky

Dopliujici informace
Vice informaci (v8etné& popisu vzdélavaciho systému CR) je k dispozici na: www.nuv.cz a www.eurydice.org

Narodni ustav pro vzdélavani, Skolské poradenské zafizeni a zafizeni pro dal$i vzdélavani pedagogickych pracovnikd —
Narodni centrum Europass Ceska Republika
Weilova 1271/6
102 00 Praha 10

V Praze dne 29. 6. 2012

O vysvétlivka

Tento dokument je dodatkem k vysvédceni o maturitni zkousce. Poskytuje dopliujici informace o kompetencich ziskanych vzdélavanim v daném oboru vzdélani a
sam o sobé neni pravnim dokladem. Obsah dodatku vychazi z téchto dokument(: Usneseni Rady 93/C 49/01 ze dne 3. prosince 1992 o transparentnosti kvalifikact,
Usneseni Rady 96/C 224/04 ze dne 15. ervence 1996 o transparentnosti certifikatd odborné pfipravy, Doporuceni Evropského parlamentu a Rady 2001/613/ES ze
dne 10. €ervence 2001 o mobilité pro studenty, osoby absolvujici odbornou pfipravu, dobrovolniky, ucitele a Skolitele uvnitf Spolecenstvi a z Rozhodnuti Evropského
parlamentu a Rady 2241/2004/ES ze dne 15. prosince 2004 o jednotném ramci Spolecenstvi pro pruhlednost v oblasti kvalifikaci a schopnosti (Europass).

Vice informaci k dispozici na: http://europass.cedefop.europa.eu, http://www.europass.cz
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