Slozita obsluha hostt (kod: 65-008-H)

Autorizujici organ: Ministerstvo pro mistni rozvoj

Skupina obort: Gastronomie, hotelnictvi a turismus (kod: 65)
Povolani: Cignik, servirka

Doklady potvrzujici uplnou profesni kv.:  Osvédceni o profesni kvalifikaci

Kvalifikacni aroven NSK - EQF: 3

Odborna zpusobilost
Nazev
Vyuctovani trzeb
Uvedeni hostu, poskytnuti pomoci pfi vybéru z jidelniho listku
Vyfizovani objednavek hostu
Sestaveni jidelniho listku a sledu pokrm0
Inkasovani plateb od hostu
PFiprava a podavani napoju
OSetfovani a skladovani napoju
Nakladani s inventafem
Skladovani potravinarskych surovin
Rozliseni zakladnich zplsobl obsluhy a akci
Pfiprava a vyzdoba tabuli a prostor
Podavani pokrml a napojl jednoduchou obsluhou
Obsluha zafizeni v odbytovém stfedisku
Obsluha vy€epnich zafizeni
Podavani pokrml a napojl slozitou obsluhou
Vyroba michanych napoja
Zajisténi bezpecnosti hostt, BOZP, PO
Organizovani prace v provozu a pfi gastronomickych akcich

Provadeéni hygienicko-sanitaéni ¢innosti v potravinarskych provozech a dodrzovani hygienickych predpisu

Platnost standardu
Standard je platny od: 22.11.2011
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Kritéria a zpasoby hodnoceni

Vyuétovani trzeb

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni
a) Vyuzivat zuc¢tovaci techniku Praktické predvedeni a ustni ovéfeni
b) Vyuctovat bezchybné trzby Praktické predvedeni

Je tireba spinit obé kritéria.

Uvedeni hostt, poskytnuti pomoci pfi vybéru z jidelniho listku

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Uvest hosty ke stoliim Praktické predvedeni

b) Orientovat hosty v nabidce pokrmu a napojl Praktické predvedeni a ustni ovéreni
c) Resit obvyklé i neobvyklé situace u stolu Praktické prfedvedeni a Ustni ovéreni
d) Profesionalné jednat s hosty, komunikovat i v cizim jazyce Ustni ovéteni

Je tfeba splnit vSechna kritéria.

Vyfizovani objednavek hostu

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Prijmout a evidovat objednavku hosta — pfesné a rychle Praktické predvedeni
b) Pfedat objednavku useku vyroby Praktické predvedeni
c) Prevzit objednané pokrmy a napoje ve spravném mnozstvi a kvalité Praktické predvedeni

Je treba splnit vSechna kritéria.

Sestaveni jidelniho listku a sledu pokrmu

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Sestavit jidelni a napojovy listek Praktické pfedvedeni a pisemné ovéfeni
b) Sestavit menu pro danou pfilezitost Praktické pfedvedeni a pisemné ovéreni
c¢) Rozlisit jednotlivé druhy napojl podle jejich charakteristiky Ustni ovéteni

Je tfeba splnit vSechna kritéria.
Inkasovani plateb od hostt

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Provést vyuctovani s hostem — pfipravit a predlozit ucet Praktické predvedeni

b) Pfijmout a vyuctovat platbu s hostem, pouzit rizné formy platebniho styku

podle pfani hosta Praktické predvedeni

¢) Vyuzit zacétovaci techniku Praktické predvedeni

Je tfeba splnit vSechna kritéria.
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Priprava a podavani napoju
Kritéria hodnoceni
a) Zvolit vhodné a kvalitni suroviny v pozadovaném mnozstvi
b) Pripravit napoje bézné zafazené na napojovém listku
c) Pouzit adekvatni technologické vybaveni a inventar

d) Servirovat rizné druhy napoju v souladu s obecné platnymi pravidly pro
jejich podavani

Je tfeba splnit vSechna kritéria.

Osetfovani a skladovani napoju

Kritéria hodnoceni

a) Skladovat a oSetfovat napoje podle jejich druhu

b) Pouzit adekvatni technologicka zafizeni pfi oSetfovani a skladovani napoju
Je treba splnit obé kritéria.
Nakladani s inventarem

Kritéria hodnoceni

a) Pouzit inventar v souladu s jeho uréenim

b) Zkontrolovat, pfevzit (vydat) pozadovany inventar

c) Zabezpecit a uskladnit inventar po ukonceni provozu
d) OSetfovat a udrzovat inventar

Je tfeba splnit vSechna kritéria.
Skladovani potravinarskych surovin

Kritéria hodnoceni

a) Skladovat potraviny podle hygienickych norem
b) Zhotovit doklad o pfijmu a vydeji zbozi

c) Zkontrolovat, prevzit a vydat pozadované zbozi
d) Skladovat a oSetfovat potravinaiské suroviny

Je treba splnit vSechna kritéria.

Slozita obsluha hostt, 24.5.2013 16:43:31

Zpusoby ovéreni

Praktické predvedeni a ustni ovéfeni

Praktické predvedeni

Praktické predvedeni

Praktické pfedvedeni

Zpusoby ovéreni

Ustni ovéreni

Ustni ovéreni

Zpusoby ovéreni

Praktické predvedeni
Praktické predvedeni
Praktické predvedeni

Praktické predvedeni

Zpusoby ovéreni
Praktické predvedeni
Pisemné ovéfeni
Praktické predvedeni

Praktické predvedeni
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RozliSeni zakladnich zpusobtl obsluhy a akci

Kritéria hodnoceni

a) Popsat rozdily mezi jednotlivymi zplGsoby obsluhy (restauraéni, kavarensky,

slavnostni)

b) Popsat druhy a zakladni ¢lenéni gastronomickych akci (recepce,
galavecere, cocktail, brunch, raut atd.)

Je treba splnit obé kritéria.
Priprava a vyzdoba tabuli a prostor

Kritéria hodnoceni

a) Navrhnout dispozi¢ni feSeni a vyzdobu podle charakteru pfilezitosti a
zpusobu obsluhy

b) Realizovat esteticky a napadité vyzdobu prostor a tabuli

c) Pfipravit tabuli pro slavnostni stolovani podle zadani s vyuzitim pfisluSného

inventare

Je tfeba splnit vSechna kritéria.
Podavani pokrmu a napojl jednoduchou obsluhou

Kritéria hodnoceni

a) Obsluhovat hosty v souladu s pravidly techniky obsluhy

b) Pouzit vhodny inventar v souladu s jeho ur€enim

c) Komunikovat profesionalné s hostem (i v cizim jazyce)

d) Pouzit vhodna technologicka zafizeni pro konkrétni Cinnosti pfi obsluze

Je tfeba splnit vSechna kritéria.
Obsluha zarizeni v odbytovém stredisku

Kritéria hodnoceni

a) Pripravit technologicka zafizeni k provozu

b) Pouzit vhodna technologicka zafizeni pro konkrétni ¢innosti pfi obsluze
c) Obsluhovat technologicka zafizeni

d) Zabezpecit technologicka zafizeni po ukonéeni provozu

Je tireba splnit vSechna kritéria.
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Zpusoby ovéreni

Ustni ovéfeni

Ustni ovéreni

Zpusoby ovéreni

Pisemné a ustni ovéreni
Praktické predvedeni

Praktické predvedeni

Zpusoby ovéreni

Praktické predvedeni
Praktické predvedeni
Ustni ovéFeni

Praktické predvedeni

Zpusoby ovéreni

Praktické predvedeni

Praktické pfedvedeni a ustni ovéreni

Praktické predvedeni

Praktické predvedeni
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Obsluha vy€epnich zarizeni

Kritéria hodnoceni

a) Osetfit vyCepni zafizeni v souladu s hygienickymi a technologickymi
normami

b) Obsluhovat vyCepni zafizeni a Cepovat pivo

Je treba splnit obé kritéria.
Podavani pokrmi a napojl slozitou obsluhou

Kritéria hodnoceni

a) Sestavit menu pro slavnostni pfilezitost podle gastronomickych pravidel
b) Pfipravit pracovisté pro slozitou obsluhu, pouzivat vhodny inventar

c) Provadét servis pokrm0 a napoju formou slozité obsluhy, dohotovovani
pokrm0 pred hostem

d) Provést obsluhu pfi slavnostnich pfilezitostech
e) Komunikovat s hostem (i v cizim jazyce) a dodrzovat profesni etiku
f) Pouzit vhodna technologicka zafizeni pro konkrétni ¢innosti pfi obsluze

Je treba splnit vSechna kritéria.
Vyroba michanych napoju
Kritéria hodnoceni
a) Charakterizovat pfipravu michanych napojll, pouzivané suroviny
b) Zvolit vhodné suroviny v pozadovaném mnozstvi
c) Pfipravit michané napoje podle receptury
d) Pouzit adekvatni technologicka zafizeni a inventar

Je tireba splnit vSechna kritéria.
Zajisténi bezpecnosti hosti, BOZP, PO

Kritéria hodnoceni

a) Dodrzovat bezpecnostni pravidla spojena s ochranou majetku a zdravi
hostl

b) Dodrzovat pravidla BOZP
c) Dodrzovat pravidla pozarni ochrany

Je tieba splnit vSechna kritéria.
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Zpusoby ovéreni

Praktické pfedvedeni

Praktické predvedeni

Zpusoby ovéreni

Praktické predvedeni

Praktické pfedvedeni
Praktické predvedeni

Praktické predvedeni a ustni ovéfeni
Praktické predvedeni a ustni ovéfeni

Praktické predvedeni

Zpusoby ovéreni

Pisemné nebo ustni ovéreni
Praktické predvedeni
Praktické predvedeni

Praktické predvedeni

Zpusoby ovéreni

Ustni ovéreni

Ustni ovéfeni

Ustni ovéfeni
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Organizovani prace v provozu a pri gastronomickych akcich

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Pripravit pracovisté na provoz nebo na gastronomickou akci Praktické predvedeni
b) Prevzit ukoly podle pracovnich plant Praktické predvedeni
c) Dodrzet posloupnost praci a €asovy harmonogram Praktické predvedeni

d) Zajistit zabezpeceni inventare po ukonceni provozu nebo gastronomicke

Praktické pfedvedeni
akce

e) Provést uklid pracovisté v souladu s hygienickymi predpisy po ukonceni

provozu nebo gastronomické akce Praktické predvedent

Je tfeba splnit vSechna kritéria.

Provadeéni hygienicko-sanitaéni ¢innosti v potravinarskych provozech a dodrzovani hygienickych
predpist

Kritéria hodnoceni Zpusoby ovéreni

a) Dodrzovat hygienu osobni a hygienu prace v prabéhu pracovnich ¢innosti Praktické predvedeni

b) Uplatriovat postupy zalozené na principu kritickych bodd HACCP Praktické predvedeni a ustni ovéfeni
c) Béhem provozu i po jeho ukonéeni dodrzovat sanitaéni fad Praktické predvedeni

Je tireba splnit vSechna kritéria.
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Organizac¢ni a metodické pokyny
Pokyny k realizaci zkousky

Autorizovana osoba informuje, které doklady musi uchaze¢ predlozit, aby zkouska probéhla v souladu s platnymi pravnimi
predpisy.

Pfed zahajenim vlastniho ovéfovani musi byt uchaze€ seznamen s pracovistém a s pozadavky bezpec¢nosti a ochrany zdravi
pfi praci (BOZP) a pozarni ochrany (PO). Zdravotni zplsobilost je vyZzadovana (odkaz na NSP:
http://katalog.nsp.cz/karta_tp.aspx?id_jp=162&kod_sm1=18).

VSechny osoby, které se pfimo zucastni zkouSky, musi mit platny zdravotni prikaz pro praci v potravinarstvi.

Jednotliva kritéria se ovéfuji uvedenymi nastroji hodnoceni a zaméruji se jak na proces, tak na vysledek.

Ovérovani bude provedeno v gastronomickém stfedisku pfi simulovanych nebo realnych akcich. Maze se jednat o obsluhu pfi
slavnostnich pfilezitostech — banketech, koktejlech, rautech a dalSich spole€enskych pfileZitostech.

PFi ovéfovani spinéni kritérii zalozenych na formé praktického pfedvedeni je tfeba pfihlizet pfedevSim k bezpec¢nému
provadéni vSech ukonu, k dodrzovani pravidel obsluhy, ke kvalité komunikace s hostem i k €asovému hledisku. Praktické
predvedeni innosti uchaze¢ doplni slovnim vysvétlenim. Bude provedena kontrola kvality vykonané prace.

Po celou dobu hodnoceni je sledovano dodrZovani hygienickych predpist, pfedpist bezpeénosti prace a techniky obsluhy,
dodrzovani ¢asového harmonogramu, esteticka hlediska, profesionalni chovani.

Vysledné hodnoceni

Zkousejici hodnoti uchazece zvlast pro kazdou kompetenci a vysledek zapisuje do zaznamu o priibéhu a vysledku zkousky.
Vysledné hodnoceni pro danou kompetenci musi znit ,vyhovél“ nebo ,nevyhovél“ v zavislosti na stanoveni zavaznosti, resp.
nezavaznosti jednotlivych kritérii u kazdé kompetence. Vysledné hodnoceni zkousky zni bud' ,vyhovél“, pokud uchaze¢ splnil
pro vSechny kompetence, nebo ,nevyhovél“, pokud uchaze¢ nékterou kompetenci nesplnil. Pfi hodnoceni ,nevyhoveél“ uvadi
zkousejici vzdy zdivodnéni, které uchaze¢ svym podpisem bere na védomi.

Pocet zkousSejicich

Zkouska probiha pfed jednou autorizovanou osobou; zkouSejicim je jedna autorizovana fyzicka osoba anebo jeden
autorizovany zastupce autorizované pravnické osoby.
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Pozadavky na odbornou zpusobilost autorizované osoby, resp. autorizovaného zastupce
autorizované osoby

Autorizovand osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby musi splfiovat alespon jednu z nasledujicich variant
pozadavku:

a) Stfedni vzdélani s vyuénim listem v oboru vzdélani kuchaf-€iSnik a stfedni vzdélani s maturitni zkouskou a alespon 5 let
odborné praxe v fidicich ¢innostech v oblasti gastronomie nebo ve funkci ucitele praktického vyu€ovani, z toho minimalné
jeden rok v obdobi poslednich dvou let pfed podanim zadosti o udéleni autorizace.

b) Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou v oboru gastronomie, hotelnictvi a alespori 5 let odborné praxe v fidicich ¢innostech v
oblasti gastronomie nebo ve funkci ucitele praktického vyuc€ovani, z toho minimalné jeden rok v obdobi poslednich dvou let
pfed podanim zadosti o udéleni autorizace.

c) VysS8i odborné vzdélani v oblasti hotelnictvi nebo gastronomie a alespori 5 let odborné praxe v fidicich €innostech v oblasti
gastronomie nebo ve funkci ucitele praktického vyu€ovani, z toho minimalné jeden rok v obdobi poslednich dvou let pied
podanim zadosti o udéleni autorizace.

d) Vysoko$kolské vzdélani a alespon 5 let odborné praxe v Fidicich ¢innostech v oblasti gastronomie, hotelnictvi nebo ve funkci
ucitele odbornych pfedmétl, z toho minimainé jeden rok v obdobi poslednich dvou let pfed podanim zadosti o udéleni
autorizace.

e) Dil¢i kvalifikace Slozita obsluha hostl a stfedni vzdélani s maturitni zkouskou a alespori 5 let praxe v gastronomickém
provozu nebo v Useku zahrnujicim pracovisté s ¢innostmi pfedmétné kvalifikace, z toho minimalné jeden rok v obdobi
poslednich dvou let pfed podanim zadosti o autorizaci.

DalSi pozadavky:

— Autorizovana osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, ktera nema odbornou kvalifikaci pedagogického
pracovnika podle zakona €. 563/2004 Sb., o pedagogickych pracovnicich a o0 zméné nékterych zakonu, ve znéni pozdéjSich
predpis(, nebo praxi v oblasti vzdélavani dospélych (véetné praxe z oblasti zkouseni), musi byt absolventem pfipravy
zaméfené zejména na praktickou aplikaci ¢asti prvni, hlavy 1l a IV zakona €. 179/2006 Sb., o ovéfovani a uznavani vysledki
dalSiho vzdélavani a o zméné nékterych zakonl (zakon o uznavani vysledkl dalSiho vzdélavani), a pfipravy zaméfené na
vzdélavani a hodnoceni dospélych s dirazem na psychologické aspekty zkouSeni dospélych v rozsahu minimalné 12 hodin.
— Autorizované osoba, resp. autorizovany zastupce autorizované osoby, musi byt schopna organiza¢né zajistit zkusebni
proces v€etné vyhodnoceni na PC a vydani jednotného osvédCeni (staci dolozit Eestnym prohlasenim).

Zadatel o udéleni autorizace prokazuje splnéni pozadavkil na odbornou zpusobilost predlozenim dokladu nebo souboru
dokladt o ziskani odborné zpUsobilosti autorizujicimu organu nebo jinym postupem stanovenym autorizujicim organem.

Zadost o autorizaci naleznete na strankach autorizujiciho organu: www.mmr.cz
Nezbytné materialni a technické predpoklady pro provedeni zkousky

— Restauraéni prostory

— Vhodné pracovni oble€eni

— PFijemky, vydejky zbozi a surovin

— Bézny inventar a vybaveni odbytového strediska

— Technologické vybaveni odbytového stfediska — napf. barové a vyCepni zafizeni, kavovary, napojove automaty, chladici a
Cistici zafizeni

— Suroviny a pokrmy podle zadani

— Vypocetni technika

K zadosti o udéleni autorizace zadatel pfilozi seznam svého materialné-technického vybaveni dokladajici soulad s pozadavky
uvedenymi v hodnoticim standardu pro uc€ely zkousky. Pokud Zadatel bude pfi zkouskach vyuzivat materialné-technické

vybaveni jiného subjektu, pfilozi k Zzadosti o udéleni nebo prodlouzeni platnosti autorizace smlouvu (popfipadé smilouvy)
umoznujici jeho uzivani.

Doba pripravy na zkousku

Celkova doba pfipravy na zkousku (v&etné pfipadnych €asU, kdy se uchaze¢ pfipravuje béhem zkousky) je 60 az 100 minut.
Do doby pfipravy na zkousku se nezapocitava doba na seznameni uchazece s pracovistém a s pozadavky BOZP a PO.
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Doba pro vykonani zkousky

Celkova doba trvani vlastni zkousky (bez ¢asu na prestavky a na pfipravu) je 5 az 7 hodin (hodinou se rozumi 60 minut).
Zkouska miiZze byt rozloZzena do vice dn(.
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Autorizované osoby

Nazev
» Ceska barmanska asociace, o. s.

= Eduschool s.r.o.

= Gymnazium a Stfedni odborna Skola, Podborany

= HospodéaFska komora Ceské republiky

* Hotelova Skola a Obchodni akademie Havifov s.r.o.

* Hotelova Skola, s.r.o.

= Integrovana stfedni Skola - centrum odborné pfipravy a Jazykova Skola s pravem
statni jazykové zkousky Valasské MezifiCi

= Integrovana stfedni Skola Cheb

= Integrovana stfedni Skola, Hodonin

= Integrovana stfedni Skola Moravska Tfebova

* |vexs.r.o.

= Labska hotelova stfedni odborna Skola a Stfedni odborné ucilisté Pardubice s.r.o.

* Obchodni akademie a Hotelova Skola Havlickav Brod se sidlem v Havli¢kové Brodé,

Bratfik( 851, 580 02

= Obchodni akademie a Hotelova skola Havlicklv Brod se sidlem v Havlickové Brodé,
Bratrik( 851, 580 02

=  Obchodni akademie a Stfedni odborna Skola cestovniho ruchu Chocen

»  Prvni soukroma hotelova Skola, spol. s r.o. se sidlem v Praha 8

» Republikové centrum vzdélavani s.r.o.

= Silex Moravia s.r.o.

= Soukroma podfipska stfedni odborna Skola a stfedni odborné ugcilisté o.p.s.

=  Soukroma stredni odborna Skola a stfedni odborné udilisté Prachatice, s.r.o.

= Soukroma stfedni $kola a jazykova $kola s pravem statni jazykové zkousky C.
Budéjovice s.r.o.

= Stfedni odborna Skola a Stfedni odborné udilisté Policka
=  Stfedni odborna Skola a Stfedni odborné ugilisté

*  Stfedni odborna kola a Stfedni odborné ugilisté, Ceska Lipa, 28. Iv?ijna 2707,
prispévkova organizace
= Stfedni odborna $kola a Stfedni odborné ugilisté, Nové Mésto nad Metuiji, Skolni 1377

] §tfedn|' odborna skola a Stfedni odborné ucilisté obchodu a sluzeb, Chrudim,
Caslavska 205

= Stfedni odborna $kola a stfedni odborné udili§té obchodu, sluzeb a provozu hotel,
S.r.o.
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Kontaktni adresa
Simackova 1361/147, 62800
Brno - LiSen
Tf. MarSala Malinovského 936,
68601 Uherské Hradisté
Kpt.JaroSe 862, 44128
Podborany
Freyova 82/27, 19000 Praha -
Vysocany (praha 9)
Tajovského 1157/2, 73601
Havifov - Podlesi
Bosonozska 381/9, 62500 Brno -
Stary Liskovec
Palackého 239/49, 75701
Valasské Mezirici
Obrnéné Brigady 2258/6, 35002
Cheb
Lipova Alej 3756/21, 69503
Hodonin
Brnénska 1405/41, 57101
Moravska Trebova - Pfedmésti
Lohniského 848/17, 15200
Praha - HluboCepy
U Josefa 118, 53009 Pardubice -
Cihelna
Bratfikl 851, 58002 Havli¢kav
Brod
Bratfikl 851, 58002 Havlickav
Brod
T. G. Masaryka 1000, 56536
Chocen
Svidnicka 506/1, 18100 Troja
Kubanské Nameésti 1391/11,
10100 Praha - VrSovice (praha
10)
Druzstevni 651/43, 77900
Olomouc - Nefedin
Namésti Jana Z Drazic 169,
41301 Roudnice nad Labem
Zlata Stezka 240, 38301
Prachatice - Prachatice ii
Jeronymova 28/22, 37001
Ceské Budéjovice - Ceské
Budéjovice 6
Csl. Arméady 485, 57201 Politka
- Horni Pfedmésti
Volanovska 243, 54101 Trutnov
- Horni Pfedmésti
28.Fijna 2707, 47006 Ceska Lipa

Skolni 1377, 54901 Nové Mésto
nad Metuji

Caslavska 205, 53701 Chrudim -
Chrudim Iv

Nade Mzi 734/1, 31805 Plzer -
Skvriiany
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Autorizované osoby

Nazev

Stredni odborna Skola a Stredni odborné ugilisté, Pisek, Komenského 86

Stfedni odborna gkola a Stfedni odborné ugilisté Praha Cakovice

Stfedni odborna Skola a Stfedni odborné ugilisté Trest

Stfedni odborna Skola Josefa Sousedika Vsetin se sidlem ve Vseting, Benatky 1779,
755 01

Stfedni odborna Skola Litovel

Stfedni odborna skola Luhacovice se sidlem v Luhacovicich, Masarykova 101, 763 26
Stfedni odborna Skola obchodu a sluzeb se sidlem v Olomouci

Stfedni odborné ugilisté Dakol, s.r.o.

Stfedni odborné ucilisté potravinarské, Jesenik, U Jatek 8

Stfedni odborné ucilisté spole€ného stravovani, Teplice nad Metuji

Stfedni primyslova Skola a Stfedni odborna Skola gastronomie a sluzeb Most,
pfispévkova organizace, Jana Palacha 711

Stfedni Skola a Vy3$si odborna skola cestovniho ruchu

Sttedni $kola a Vy$si odborna $kola cestovniho ruchu Ceské Budé&jovice

Stfedni Skola gastronomie a obchodu Zlin

Stfedni Skola gastronomie a sluzeb, Liberec, Dvorska 447/29, prispévkova organizace
Stfedni Skola hotelnictvi a gastronomie, Frenstat pod Radhostém, pfispévkova
organizace

Stredni $kola hotelnictvi a podnikani
Stiedni §kola hotelova a obchodné podnikatelska, Cesky T&sin, p.o.

Stredni Skola, Lomnice nad Popelkou, Antala Staska 213, pfispévkova organizace

Stiedni §kola obchodni a sluzeb SCMSD, Zdar nad Sazavou, s.r.o.

Stfedni Skola obchodu a gastronomie PRAKTIK s.r.o.
Stfedni Skola obchodu a sluzeb Chocen
Stfedni Skola obchodu a sluzeb Jihlava, pfispévkova organizace

Stiedni §kola obchodu, femesel a sluzeb Zamberk
Stfedni Skola potravinarska

Stredni Skola potravinarska, obchodu a sluzeb Brno
Stfedni $kola pramyslova, hotelova a zdravotnicka Uherské Hradisté

Stredni Skola, Rokycany

Slozita obsluha hostt, 24.5.2013 16:43:31

Kontaktni adresa
Komenského 86/14, 39701
Pisek - Budéjovické Predmésti
Ke Stadionu 623/9, 19600 Praha
- Cakovice
K ValSe 1251/38, 58921 Trest
Benatky 1779, 75501 Vsetin

Komenského 677/1, 78401
Litovel

Masarykova 101, 76326
Luhacovice

Stursova 904/14, 77900
Olomouc - Hodolany

Petrovice u Karviné 570, 73572

U Jatek 916/8, 79001 Jesenik
Teplice nad Metuji 218, 54957
Jana Palacha 711/2, 43401 Most

Senovazné Nam. 239/12, 37001
Ceské Budgjovice - Ceské
Budéjovice 6

Senovazné Nam. 239/12, 37001
Ceské Budgjovice - Ceské
Budéjovice 6

Stefanikova 3015, 76142 Zlin
Dvorska 447/29, 46005 Liberec -
Liberec V-Kristianov

Marianska 252, 74401 Frenstat
pod Radhostém

Capkova 193, 54931 Hronov
Frydecka 690/32, 73701 Cesky
Tésin

Antala Staska 213, 51251
Lomnice nad Popelkou
Komenského 972/10, 59101
Zd'ar nad Sazavou - Zdar nad
Sazavou 3

Pasteurova 935/8A, 77900
Olomouc

Namésti TyrSovo 220, 56536
Chocen

Karoliny Svétlé 4428/2, 58601
Jihlava

Zamecka 1, 56401 Zamberk
Gen. Govorova 110, 50303
Smifice

Charbulova 1072/106, 61800
Brno - Cernovice

Kollarova 617, 68601 Uherské
Hradisté

Jefabinova 96, 33701 Rokycany
- Plzeriské Predmésti
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= Stfedni Skola sluzeb a femesel, Stochov, J. Sl’pka 187

= Stfedni Skola socialni péce a sluzeb, Zabfeh, nam. 8. kvétna 2
= Stfedni $kola spole¢ného stravovani se sidlem v Ostravé-Hrabuvce, Krakovska 1095,
700 30

= Stfedni Skola technicka, gastronomicka a automobilni

=  Stfedni Skola, Vitkov-Podhradi, pfispévkova organizace
= Stfedni Skola zemédélstvi a sluzeb, Mésto Albrechtice

= VySSi odborna skola a Stfedni Skola hotelova SCMSD Pelhiimov, s.r.o.

= Vy3Si odborna skola a Stfedni Skola, Varnsdorf, pfispévkova org

= VySSi odborna skola, Stfedni odborna Skola a Stfedni odborné ucilisté Bzenec
= Vzdélavaci institut, s.r.o.

* PhDr. Endlicherova Zderika

=  Runs$tuk Jaroslav

= Zapala¢ Karel

Slozita obsluha hostt, 24.5.2013 16:43:31

Kontaktni adresa
Jaroslava Sipka 187, 27303
Stochov
Namésti 8.kvétna 253/2, 78901
Zabreh
Krakovska 1095/33, 70030
Ostrava - Hrabuvka
Prazska 702/10, 43001
Chomutov
Vitkov - Podhradi 2066, 74901

Nemocniéni 117/11, 79395
Mésto Albrechtice
Slovanského Bratrstvi 1664,
39301 Pelhfimov
Bratislavska 2166, 40747
Varnsdorf

Nam. Svobody 318, 69681
Bzenec

Véapenice 2980/7, 79601
Prostéjov

Kopec&na 248/31, 60200 Brno -
Staré Brno

Milady Horakové 263/40, 50006
Hradec Kralové - Trebes

Semtinska 274, 53353
Pardubice - Ohrazenice
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