PODNIEANI vzdélavani

Zaci potravinaskych a zemédélskych oborl maji v pribéhu studia moznost konfrontovat teoretickou a praktickou vyuku
ve ¢kole a ve $kolnich provozech s realnym prostiedim farem, zemédélskych a potravinafskych provozt a prodejen. Co jim
prozradi odborné praxe na pracovistich?

ztah k jidlu byv4 ¢asto emocionalné pod-
VIOien)'l. Pii vnimén{ a zpracovéan{ informact

méme nevédomé tendenci vybirat si argu-
menty, které podporuji nds ndzor, a ty, jez s nim
nejsou v souladu, ignorovat. Vzdélani mize leccos
zmeénit.
Vi3, co ji§? Nevi§? U nds se to naucis! S podobné
znéjicimi motty jsem se setkala na dvou stred-
nich odbornych $kolach: v Pardubicich, kde se
zamétuji spiSe na mouku, pekédrenskou, cukra-
renskou produkci a na vyrobu krmiv, a v Kromeé-
#i7i, kde se orientuji na mlékdrenskou produkci.
Mléko a mlé¢né vyrobky jsou vdécnym tématem
zdravého i pseudozdravého stravovani. ,Celd
vzdéldvaci nabidka nasi skoly — maturitniho,
vysstho odborného i bakaldfského studia - pfipra-
vuje absolventy k vyjrobé kvalitnich a bezpecnych
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B ABY CESTI PESTITELE, CHOVATELE
A VYROBCI POTRAVIN MOHLI VUBEC
PRISPIVAT K NASEMU ZDRAVI, JE
TREBA ZISKAVAT A VYCHOVAVAT
NOVOU GENERACI ODBORNIKU.

potravin a ke kontrole potravin. Soucdsti vzdéldni je
ziskdvéni argumentt, které maji podpofit raciondlni
pohled na vyzivu clovéka a negovat nespravné

a tendenéni pohledy. K tomu pFispivaji i pravidelné
predndsky odbornikii z praxe a nase podpora akci,
jako je Den mléka,“ uvadi Ing. Milan Zeman, u¢itel
technologie VOS potravinatské a SPS mlékarenské

Argumenty proti mytiim

Zéci obou $kol si v priibéhu studia osvojuji védeckeé
postupy analyz, nauci se vyvozovat zavéry z rele-
vantnich dat a maji moznost je konfrontovat s fadou
obecné rozsitenych, zjednodusujicich ¢i rizné
zkreslujicich informaci. Uz od prvntho ro¢niku
skola piispiva ke korigovani nékterych oblibenych
stravovacich mytdl, s nimiz se nejedno dité setkdvd
vroding. A zaci nové védomosti obratem uplatiuji.
,Obcas se dozviddme, Ze délaji rodiciim predndsky
pri ndkupech. Vysvétluji jim napriklad, Ze pfedstava
0 vieobecné skodlivosti écek je nesmysind. Nebo Ze
nelze pausdlné tvrdit, e mléko zahleriuje,“ vysvétluje
Milan Zeman.

Stredni lesnick4 $kola Zlutice nabizi samostatny
obor Veelat, jehoz absolventi mohou najit uplatnéni
v zemédélskych a lesnickych organizacich, které

se postupné vraceji k tradiénimu provozovani
véelatstvi. ,, Zdci jsou maximdlné pfipraveni i na sa-
mostatné véelatent doma nebo na dréhu vielaiskych
farma#i. Pfi praktické vjuce si mohou vytvofit novd
véelstva pro viastni potiebu a odchovat si kvalitni
véeli matky,“ ¥k teditelka Skoly Ing. Bc. Radka
Stolarikova, Ph.D. ,Véelafstvi se neustdle vyviji,
vyuzivd poznatkii studia bionomie vel, pfindsi
nové metody a trendy souvisejici s ménicimi se
klimatickymi podminkami, a tedy i s poZadavky
véel, “vysvétluje Radka Stolarikova, pro¢ je vhodné
mit odborné vzdéléni i v oblasti, ktera v mnohych
rodinach tradi¢né prechdzi z rodicii na déti. , Ucime
zaky zdkladiim spravného vielateni, péce o véelstva
a klademe diiraz na kvalitu véelich produktit a jejich
zpracovdni,“ dopliuje. V ramci odborné praxe se
7aci podileji na vytaceni medu, jeho upravé, baleni
i distribuci.

P#i domacim vatent, ale i pfi vyrobé potravin miize
$patna volba vstupnich surovin nebo chybné zvole-
ny technologicky postup podstatné zhorsit kvalitu
vysledného produktu — jeho vzhled, chut i vyZivo-
vou hodnotu. Diky odbornému vzdélani dokdZzou

Zaci vybrat spravnou surovinu, postup a dodrzet
hygienickou praxi, kterou si osvoji ve $kolnich
centrech odborné pripravy, jez musi spliovat prisnd
Ceskd i evropskd legislativni pravidla.

Naplni technologické obory Iépe zacileny
marketing?
Kvalitu vstupt i vystupt souvisejicich s produkei
potravin maji v genech jednozna¢né zakodovanou
maturitn{ obory Analyza potravin a Technologie
potravin. Prvni z nich je zaméfen na kontrolu kva-
lity, druhy na jeji zajistovani - nikupem vhodnych
surovin po&inaje a distribuci finalnich produktt
konée. Zatimco z firemniho sektoru se neustéle
ozyvaji pozadavky po chybgjicich technolozich,
uchazedi o studium, ¢i spise jejich rodice, davaji
prednost analyze.
V analyze potravin hraje dulezitou roli chemie
a biochemie. Takze neni vylouceno, Ze tento
obor miize fungovat jako jista nahrada za tolik
preferované gymnézium. .,V ocich rodici se jako
perspektivni jevi obory s uplatnénim v kanceldfi
nebo v laboratofi. Rodice nechtéji, aby jejich dité
$lo do vyroby, “konstatuje zéstupkyné feditele SPS
potravinaiské a sluzeb v Pardubicich Ing. Dana
Kovatikova. ,, Pfitom firmy se s nabidkami prdce
predhdnéji, na strdnkdch skoly jsou stabilné inzerd-
""""" k ndm personalis-
té, dokonce i feditelé firem a nabizeji Zdkiim vyssich
rocniki uplatnéni. Mnozi nasi absolventi v téchto
firmdch pracuji a pindseji dobré reference. Pracuji
s velmi pokrocilou technikou, ve velkych pekdrndch
jsou robotickd pracovisté, kazdy potravindisky tech-
nolog je dnes vybaven znacnymi ITC kompetencemi,
ale rodice na to neslysi,“ dodava.
»Musime se zaméFit na lepsi propagaci technologic-
kych oborit, na vysvétlovdni, co se pod nimi skryvd,”
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uvazuje feditel Mgr. Zdenék Zitko. Zatim pfilis
nezabiraji burzy strednich $kol (jichz se Gcastni

i zéstupci firem, napt. pekdrny Nopek) ani dny
otevienych dvefi. ,Neddvno jsem hovoril s fedite-
lem firmy Lesaffre Cesko, a. s., o tom, Ze by ndm
pomohlo, kdyby do viastnich ndborovych kampani
v oblasti technologie vyroby potravin zapracovali

i propagaci skol, které jsou schopny tyto odborniky
kvalitné pripravit. Jako nadndrodni spolecnost maji
moznost oslovit i sledovand média, na kterd my
financné nedosdhneme,“ dopliiuje feditel.

Firmy maji oproti $kolam vyhodu nejen ve vétsim
budgetu na inzerci, ale také v odborném zézem
svych marketingovych oddéleni. Jednou z cest spo-
luprace by tedy mohlo byt propagovani kvalitnich
$kol poskytujicich vzdélani v oborech, které jsou
pro danou spolecnost relevantni, napiiklad v ramci
firemniho PR, na webovych strankach apod. Pro¢
by ale dalsi formou spoluprace nemohla byt po-
moc $kole pii formulovani benefitd jejich obord,
pomoc s lepsim zacilenim jeji vlastni propagace

s ohledem na jednotlivé cilové skupiny a dostupné
komunika¢ni kanaly?

Aby &esti péstitelé, chovatelé a vyrobci potravin
mohli viibec prispivat k nasemu zdravi, je tieba
ziskdvat a vychovévat novou generaci odborni-
kil Projekt krajského akéniho planovani hledd
moznost i ve zkvalitnéni kariérového poradenstvi
uz smérem k zdkim zakladnich kol a ve vétsim
systematickém a dlouhodobém provazdni aktivit
obou stupnd §kol. Krajského akéniho planovani
se ucastni stovky stfednich $kol, viechny kraje CR,
postupné se zapojuji i jejich socidlni partneri,
firemnf sektor nevyjimaje. m
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