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Samostatnd odbornd prdéce pro skolni rok 2016/2017
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Praktickd zkouska
Téma C. 1 (T-28490) - Cukrdr SOP 2016/2017

Samostatnd odbornd prace

Pokyny pro realizaci

Samostatnd odbornd prdce je soucdsti zavérecné zkousky v oboru. Skola je povinna ji realizovat jako sou&dast
tématu praktické zkousky. Podle potfeby skola zaddni samostatné odborné prdce ddle rozpracuje a konkretizuje,
stanovi Casovy harmonogram pro jeji zpracovdni, konzultace s uciteli, zpUsob odevzddni, apod.

1. Zaddni SOP

Z4ci budou dle zadané osnovy vypracovdvat pisesmnou dokumentaci, véetn& ndkresu dekorace (zdobeni)
ke slavnostnimu vyrobku (dortu) z vylosovaného korpusu, ndplné a dohotoveni na zvolené téma a k
vybranému specifickému vyrobku.

e Obsah témat SOP:

SLAVNOSTNi VYROBEK - DORT

Nd&vrh slavnostniho vyrobku (dortu) libovolného tvaru o hmotnosti max. 3 kg z vylosovaného korpusu, ndpiné a
dohotoveni na zvolené téma.

Soucdsti navrhu musi byt ndkres dekorace (zdobeni), véetné zdobeni stran slavnostniho vyrobku (dortu) s
pouzitim kreativnich prvk( zdobeni a popisem pouzitého zdobného materidlu.

e Losovatelné korpusy, ndpiné a dohotoveni
a) dortovd bezé hmota, mdslovy krém kdvovy, dohotoveni Cokoldda
b) dortovd jadrovd hmota, tézky pafizsky krém, dohotoveni cokoldda
c) dortovd hmota kakaovd, smetanovd ndpln, dohotoveni ovoce
d) dortovd hmota s olejem, mdslovy krém likérovy, dohotoveni modelovaci hmota

e) dortovd hmota svétld, ndpln s pouzitim miééného vyrobku (napfiklad tvaroh, jogurt, lu¢ina),
dohotoveni ovoce

e Ndzvy témat k volbé pro dohotoveni dortu:
= Détsky (Den déti, z pohddky do pohddky, ktiny...)
= Kulturni nebo sportovni uddlost (ve svété, regionu, obci...)
= Svateéni (vyznamné) dny v kalenddii (Den matek, narozeniny, jmeniny, svatebni...)
Ve spoluprdci s ucitelem zdk téma pro zpracovdni SOP konkretizuje.
SPECIFICKY VYROBEK

Zhotoveni tradi¢niho cukrdiského vyrobku nebo cukrdiského vyrobku podle soucasnych trendd dle vlastniho
vybéru a receptury v minimdalnim mnozstvi pro 10 osob nebo v minimd&ini hmotnosti 600 grama.

e Vyrobek musi obsahovat alespon jednu z uvedenych surovin:
= Cerstvé nebo susené ovoce
= mlécné vyrobky
= jadroviny
= ovesné vilocky
= Cokoldda
= bezlepkovd mouka
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2. Terminy

Doporuceny termin zaddni SOP - nejdrive v lednu pfislusného Skolniho roku;
Doporucend délka feseni SOP - minimdalné 1 mésic;
Doporuceny termin odevzddni SOP - nejpozdéji do 3 tydnl pred zdvérecnou klasifikaci;

Reditel/ka 3koly stanovi vyucovaci piedmét, v jehoz rdmci bude vypracovdna SOP, konkrétni datum zaddani i
odevzddani SOP, zpUsob odevzddni/prevzeti SOP a zabezpedleni konzultaci Z&kU s vyulujicimi.

3. Zarazeni a prezentace SOP u zdvéreéné zkousky

Zhotoveni prok‘rickzch vyrobkd a obhajoba SOP v&etné prezentace v cizim jazyce bude probihat v rdmci
praktické zkousky. Reditel/ka Skoly rozhoduje o tom, zda bude zafazena na zacdatek, do prdbéhu, &i na konec
praktické zkousky.

Vyuziti, prezentace a obhajoba SOP spociva:
e ve zhotoveni slavnostniho vyrobku (dortu) a specifického vyrobku ze SOP

e v predstaveni pisemné SOP zkusebni komisi, popisu a zddvodnéni zvoleného postupu feseni/ zpUsobu
zpracovani véetné vyuzivani informadénich zdrojd, posouzeni prinosu prdce pro profesni uplatnéni zdka.

4. Hodnoceni SOP

e pii zpracovdni praktickych vyrobkd ze SOP se hodnoti
= pfiprava surovin
= dodrzeni surovinové normy a ndkresu dle zaddni samostatné odborné prdce
= jednotlivé pracovni operace dle technologického postupu
= dodrzovani technologickych postup¥
= dodrzovani hygienickych a bezpe&nostnich predpist
= organizace prdce
= priprava a uklid pracovisté

U slavnostniho vyrobku (dortu) se hodnoti rovnéz: ndrocnost, ndpaditost, estetické ztvarnéni, Cistota
provedeni, vystizeni ndmétu, vzhled, chuf a hmotnost hotového vyrobku.

U specifického vyrobku se hodnoti rovnéz: ndpaditost a ndrocnost pripravy pro zhotoveni vyrobku, vzhled
a chut hotového vyrobku, hmotnost a pocet zhotovenych vyrobkd.

e pii prezentaci a obhajobé pisemné SOP se hodnoti
= zdUvodnéni pouZitého postupu feseni/zpUsobu zpracovani
= obsahovd i formdini Uroven zpracovdni, véetné ndkresu slavnostniho vyrobku (dortu)
= dodrzeni jednotlivych bodd zaddani
= pouZivani odborné terminologie
= komunikace a reakce na dotazy lend zkusebni komise
= prezentace v cizim jazyce

Hodnoceni SOP se podili na celkovém hodnoceni a klasifikaci praktické zkousky zpUsobem, ktery je stanoven
v Cdsti "Hodnoceni - kritéria a pravidla" u témat praktické zkousky.

5. ZpUsob feseni v pripadé, ze 7k neodevzdd prdci ve stanoveném terminu, piip. vubec

Jestlize 7&k neodevzdd SOP ve stanoveném terminu, mUze feditel/ka Skoly v odUvodnénych piipadech
povolit odevzddni SOP v ndhradnim terminu.

Jestlize 24k SOP neodevzdd, nebude bodové hodnocen za pfislusnou cdst praktické zkousky souvisejici se
zpracovdanim, prezentaci a obhajobou SOP.

6. Pokyny pro zdka k vypracovdni SOP

Jsou vypracovdny jako samostatnd cast samostatné odborné préce, kterou skola zdkim preddvd pri
zaddvdani SOP.
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29-54-H/01 Cukrar
Praktickd zkouska
Téma C. 1 (T-28490) - Cukrdr SOP 2016/2017

Samostatnd odbornd prace

Pokyny pro zdky

Zpracovdni a véasné odevzddni samostatné odborné prdce (SOP) je nezbytnym predpokladem k Uspésnému
absolvovdni praktické zkousky ve Vasem oboru. Vénuite proto zvysenou pozornost ndsledujicim pokyndm.

e Vypracujte pisemnou formou samostatnou odbornou prdci dle zadané osnovy ke slavnostnimu vyrobku
(dortu) z vylosovaného korpusu dozdobeného na Vami zvolené téma a k Vami vybranému specifickému
vyrobku.

e Postupujte podle pokynU ucitele, ktery Vam sdéli konkrétni zpUsob a terminy pro zaddni i odevzdani
samostatné odborné prdce a terminy konzultaci k SOP.

1. Obsah témat SOP

Vypracujte samostatnou odbornou prdci podle zaddni ke slavnostnimu vyrobku (dortu) a ke specifickému
vyrobku.

I. SLAVNOSTNi VYROBEK - DORT

Zpracujete navrh slavnostnino vyrobku (dortu) libovolného tvaru o hmotnosti max. 3 kg z vylosovaného
korpusu, ndpiné a dohotoveni na zvolené téma.

Provedete ndkres dekorace (zdobeni), véetné zdobeni stran slavnostnino vyrobku (dortu), pouZijete kreativni
prvky zdobeni a popisete pouzity zdobny materidl.

e Losovat budete z ndsledujicich korpus®, ndplni a dohotoveni:
a) dortovd bezé hmota, mdslovy krém kdvovy, dohotoveni Cokoldda
b) dortovd jddrovd hmota, téZky pafizsky krém, dohotoveni Cokoldda
c) dortovd hmota kakaovd, smetanovd ndpln, dohotoveni ovoce
d) dortovd hmota s olejem, mdslovy krém likérovy, dohotoveni modelovaci hmota

e) dortovd hmota svétld, ndpln s pouZitim mlécného vyrobku (napfiklad tvaroh, jogurt, lu¢ina),
dohotoveni ovoce

e Pro dohotoveni dortu si zvolite jedno z ndsledujicich témat:
= Détsky (Den déti, z pohddky do pohdadky, kitiny...)
= Kulturni nebo sportovni uddlost (ve svété, regionu, obci...)
= Svateéni (vyznamné) dny v kalenddii (Den matek, narozeniny, jmeniny, svatebni...)

Ve spoluprdci s ucitelem zvolené téma pro zpracovdni SOP ddle upresnite a zUzZite na urcitou oblast dle
vlastniho zajmu Ci vybéru.

Il. SPECIFICKY VYROBEK

PopiSete zhotoveni fradi¢niho cukrdiského vyrobku nebo cukrdiského vyrobku podle soucasnych frendd dle
Vaseho vlastniho vybéru a receptury v minimdinim mnozstvi pro 10 osob nebo v minimdini hmotnosti 600
gramU. Pii vybéru specifického vyrobku mizete vyuZit rodinné recepty na tradiéni cukrdiské vyrobky nebo
zaradit cukrdisky vyrobek podle soucasnych trendd.
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e Vyrobek musi obsahovat alespon jednu z uvedenych surovin:
= Cerstvé nebo suSené ovoce
= mlécné vyrobky
= jadroviny
= ovesné vilocky
= Cokoldda
= bezlepkovd mouka

Formdini Uprava

a) text SOP zpracujte na PC

b) celkovy rozsah prace je nejméné 10 stran textu, formdatu A4; text je mozné doplnit obrdzky, ndkresy a
fotografiemi

c) povinné zaradte ndkres dekorace (zdobeni), véetné zdobeni stran slavnostnino vyrobku (dortu), pouZijte
kreativni prvky zdobeni a popiste pouzity zdobny materidil

d) prdci opatrete titulnim listem, ktery musi obsahovat ndsledujici Udaje:
e Ndzev: Samostatnd odbornd prdce
e Téma: Zvolené téma
e Ndzev tématu: Pfesny ndzev zpracovaného tématu
e Nd&zev a adresa skoly, pfipadné ilogo Skoly
e Kéd a ndzev oboru vzdéldni
e Trida
e Skolnirok
e Jméno a prijmeni z&ka
e) za titulnim listem zpracujte obsah (uvedte ndzvy kapitol, strdnkovani).
f)  vypracujte seznam pouzitych zdroji informaci (literatura, normy, internet a zafadte jej na konec préce.
Osnhova SOP:
a) Uvod

Uvedte, proc jste se zaméril/a na dané konkrétni téma, zdivodnéte volbu specifického vyrobku a
popiste hlavni cile vasi préce.

b) Textfedeni
U slavnostnino i specifického vyrobku uvedte:
e charakteristiku vyrobku;
e popis hlavnich surovin pro zhotoveni vyrobku;
e sUrovinovou normu (recepturu);
e tfechnologicky postup;
e ndkres dekorace (zdobeni), v€etné zdobeni stran slavnostnino vyrobku (dortu) s popisem dekorace;
e ndkres vyrobku (popf. fotografie) specifického vyrobku.

c) Cizojazyénd Edst

Vypracujte preklad technologického postupu a pouzitych surovin vybraného vyrobku (slavnostnino nebo
specifického vyrobku) do ciziho jazyka.

d) Zdavér

Splnéni cild.
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2. Zarazeni samostatné odborné prédce do zdvérecné zkousky

Samostatnou odbornou prdci budete vyuzivat prfi praktické zavérecné zkousce takto:

a) Prakticky Ukol ze samostatné odborné préce

Zhotovte slavnostni vyrobek (dort) a specificky vyrobek podle zaddni SOP.

b) Obhajoba samostatné odborné prdce

Postupujte podle uvedené osnovy:

Predstavte svoji samostatnou odbornou prdci - téma a cil.

Objasnéte postup pfi zpracovdni prdce, uvedte, jaké zdroje jste pouzil/a.

ZdUvodnéte volbu slavnostniho i specifického vyrobku, vybér surovin, postup pii vyrobé.
Uvedte, jaky pfinos pro Vas prace méla a zda jste splnil/a své cile.

Zodpovézte poloZzené dotazy lend zkusebni komise, pouZivejte odbornou terminologii.

c) Komunikace v cizim jazyce

Pripravte si krdtké vystoupeni v cizim jazyce, kde uvedete napr.:

Jak se jmenujete, jaky studujete obor.
Jaké téma samostatné prdce jste zpracoval/a.
Jaké vyrobky jste pfipravoval/a.

Na zdkladé zpracovaného cizojazycného textu ve Vasi prdci charakterizujte jeden pfipravovany
vyrobek.

Zodpovézte dotazy Clend zkusebni komise.

3. Hodnoceni samostatné odborné prdace

Zkusebni komise/zkousejici bude hodnotit zejména:

e U zpracovAni praktickych vyrobkd ze SOP

= pfipravu surovin

dodrzeni surovinové normy a ndkresu dle zaddni samostatné odborné prdce
jednotlivé pracovni operace dle technologického postupu

dodrzovani technologickych postupU

dodrzovéni hygienickych a bezpecnostnich predpist

organizaci préce

pfipravu a Uklid pracovisté

U slavnostniho vyrobku (dortu) se hodnoti rovnéz: ndrocnost, ndpaditost, estetické ztvdarnéni, Cistota
provedeni, vystizeni ndmétu, vzhled, chut a hmotnost hotového vyrobku.

U specifického vyrobku se hodnoti rovnéz: ndpaditost a ndrocnost pripravy pro zhotoveni vyrobku, vzhled
a chut hotového vyrobku, hmotnost a pocet zhotovenych vyrobkd.

e pii prezentaci a obhajobé pisemné SOP

zdOvodnéni pouZitého postupu feseni/zpUsobu zpracovani

dodrzeni jednotlivych bodd zaddani

obsahovd i formdini Uroven zpracovdni, véetné ndkresu slavnostnino vyrobku (dortu)
pouzivdni odborné terminologie

komunikace a reakce na dotazy &lend zkusebni komise

prezentace v cizim jazyce

Pokud budete mit se zpracovanim SOP né&jaké problémy, oznamte je co nejdfive konzultujicimu uciteli.
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