1. Čárky
[bookmark: _GoBack]Postupně jsme sestavili tým špičkových kuchařů, šéfkuchařů, sommeliérů, barmanů, pekařů, cukrářů, uzenářů a dalších odborníků, kteří vyhlásili válku zažitým představám o tom, jak má jídlo chutnat, vypadat i jak se má jíst. Pokud nemůžete najít v kalendáři akcí kurz, který se vám líbí, jednoduše napište žádost o zařazení požadovaného kurzu a my se pokusíme vám vyjít vstříc. Stačí vybrat kurz, který chcete darovat, nebo můžete zakoupit volný výběr a nechat vše na darovaném, aby si vybral kurz sám. Můžete si v nich otestovat všechny přístroje, které byste si přáli mít, anebo se naučit, jak maximálně využít ty, které již vlastníte. Mé kurzy vaření jsou určeny jak lidem, kteří chtějí udělat ten první rozhodující krok za svým zdravím a touží vnést zásadní anebo i postupnou změnu do svého stravování, tak i těm, kteří po této cestě jdou a chtějí nabrat další inspiraci.

2. Stylistika
Nabídka našich kurzů je široká a počítá jak s hotovými kulinářskými kouzelníky, zvědavými především na nejnovější světové trendy, tak s těmi, pro něž je kuchyně doposud neznámým územím a kteří se chtějí správně naučit úplné základy. Naučíme vás vybrat správné suroviny a proměnit je v pokrmy, které znáte a které jsou oblíbené. Mlsná kavka je nekuřácká vegetariánská restaurace, která pod jednou střechou a v jedné kuchyni spojuje kvalitní bezmasá jídla a zároveň nabízí pracovní uplatnění lidí znevýhodněných na trhu práce. Můžete se naučit mnoho věcí, které ještě neumíte, a zdokonalit se v tom, co umíte. Těšíme se na vaření s vámi, zasvětíme vás do tajů české kuchyně při sklence dobrého českého vína, které budeme nejen nalévat do skleniček, ale přidávat i do pokrmů.  Budete umět rychlovky, které jsou velmi populární a vhodné pro případ, že vás navštíví kamarád a vy budete mít doma jen pár ingrediencí a nebudete vědět, co z nich vykouzlit.
