Typotest – řešení 

Za možné příčiny této rybí chuti se uvádějí produkty metabolismu bakterií (E. coli aj.), krmivo s vyšším obsahem mastných kyselin, betainu, porucha organismu nosnice metabolizovat trimetylamin či zkrmování většího množství řepkové moučky (>10 %) apod. Chuť připomínající seno se někdy zjišťuje u chladírenských vajec; bývá způsobena také metabolickými produkty bakterií, schopnými metabolismu při teplotě 0 °C (Pseudomonas spp.). Nižší obsah vitamínu A v krmné směsi (pod 2400–3000 MJ/kg) zvyšuje jejich výskyt, stejně jako vyšší obsah vitamínu K. Velikost prodávaných vajec se pro prodejní účely rozděluje dle hmotnosti do čtyř skupin (tříd). Ve snášce se vyskytuje 1–2 % abnormalit ve velikosti vajec: velmi velká vejce s hmotnosti 105–115 gramů (někdy i více). Tato výjimečná vejce obsahují většinou 2 až 3 žloutky.
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